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CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

Độc lập - Tự do - Hạnh phúc

BẢN TỰ CÔNG BỎ SẢN PHẨM

SỐ: 10/PDVN/2025

I. Thông tin về tổ chức, cá nhân tự công bố sản phẩm

Tên tổ chức, cá nhân: CÔNG TY TNHH PALDO VINA

Địa chỉ: Cụm công nghiệp Đồng Lạng, xã Phù Ninh, Huyện Phù Ninh, Tỉnh Phú Thọ, Việt Nam

Điện thoại: 0210 3860 600

Email: paldovina@paldovina.com

Mã số doanh nghiệp: 2600304973

Số giấy chứng nhận HACCP: Sản phẩm được sản xuất tại các nhà máy của Công ty TNHH

Paldo Vina đã có giấy chứng nhận HACCP như sau:

STT
Số giấy chứng

nhận
Ngày cấp Nơi cấp

1 N724811 21/05/2024 GIC

2 TQC.05.5545 26/09/2024

Trung tâm

kiểm

nghiệm và

chứng nhận

TQC

CGLOBAL

Thông tin cơ sở sản xuất

- Công ty TNHH Paldo Vina

Địa chỉ: Cụm công nghiệp Đồng Lạng,

xã Phù Ninh, huyện Phù Ninh, tỉnh Phú

Thọ, Việt Nam.

- Ký hiệu cơ sở sản xuất: F1 (được in

trên bao bì sản phẩm)

- Chi nhánh Tây Ninh Công ty TNHH

Paldo Vina

Địa chỉ: Lô B20.2, đường C3, Khu công

nghiệp Thành Thành Công, phường An

Hòa, thị xã Trảng Bàng, tỉnh Tây Ninh,

Việt Nam.

- Ký hiệu cơ sở sản xuất: F2 (được in

trên bao bì sản phẩm)

II. Thông tin về sản phẩm

1. Tên sản phẩm:

2. Thành phần:

MÌ XÀO VỊ GÀ PHOMAI - VOLCANO - KORENO

Vắt mì: Bột mì (58% khối lượng), dầu cọ tỉnh luyện, tỉnh bột khoai mì, chất làm dày (1420),

muối, chất nhũ hóa (chất ổn định (420(ii)), dầu đậu nành, chất nhũ hóa (322(i), 475)), gluten lúa

mì, chất ổn định (451(i), 501(i)), chất làm dày (412, 405), chất tạo xốp (500(i)), chất chống oxy

hóa (320, 321), phẩm màu tự nhiên (Riboflavin từ Bacillus subtilis).
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Gói gia vị: Bột kem không sữa, bột bắp cải sao vàng, chất điều vị (621), bột hương gà (1,1%

khối lượng) (sử dụng hương tự nhiên và tổng hợp), bột phomai (0,8% khối lượng), muối, bột gia

vị (đạm thực vật thủy phân, chất điều vị (621, 631, 627), đường, dịch chiết nấm men, hương tổng

hợp (glycine, acid succinic)), bột ớt, đạm thực vật thủy phân, phẩm màu tự nhiên (paprika

oleoresin), chất điều vị (631, 627), phẩm màu tổng hợp (caramen nhóm IV), bột kim chỉ, đường

tinh luyện, chất tạo cay (capsicum oleoresin), chất điều chỉnh độ acid (331(iii)), chất chống đông

vón (551), hương liệu thực phẩm (hương sữa tổng hợp), chất tạo ngọt tổng hợp (aspartam).

- Gói rau sấy khô: Cà rốt, bắp cải, đạm đậu nành, hành lá.

- Gói dầu: Dầu olein cọ tỉnh luyện, bắp cải, tỏi củ, phẩm màu tự nhiên (paprika oleoresin), chất

chống oxy hóa (321).

3. Thời hạn sử dụng sản phẩm: 08 tháng kể từ ngày sản xuất.

Ngày sản xuất và hạn sử dụng được in trên bao bì sản phẩm.

4. Quy cách đóng gói và chất liệu bao bì:

Sản phẩm được đóng gói theo các quy cách sau:

◆ Đóng gói dạng gói lẻ:

+ Sản phẩm được đóng gói dạng gói lẻ với Khối lượng tịnh 118 g/gói.

+ Đóng thùng: 2,83 kg (24 gói x 118 g).

◆ Đóng gói dạng Block:

+ Sản phẩm được đóng gói dạng Block với Khối lượng tịnh 590 g (5 gói x 118 g) - cứ 5 gói lẻ

có khối lượng tịnh 118 g được đóng thành 01 block (gói lớn).

+ Đóng thùng: 3,54 kg (6 blocks x 590 g).

Chất liệu bao bì: sản phẩm được đóng gói bên trong bằng bao bì cấu trúc phức hợp, lớp màng

trong cùng tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm là PP đảm bảo phù hợp quy định an toàn vệ sinh thực

phẩm của Bộ Y tế, bên ngoài được đóng bằng thùng carton.

5. Tên và địa chỉ cơ sở sản xuất sản phẩm:

5.1 Công ty TNHH Paldo Vina.

Địa chỉ: Cụm công nghiệp Đồng Lạng, xã Phù Ninh, huyện Phù Ninh, tỉnh Phú Thọ, Việt Nam.

Ký hiệu cơ sở sản xuất: F1

5.2 Chỉ nhánh Tây Ninh Công ty TNHH Paldo Vina.

Địa chỉ: Lô B20.2, đường C3, Khu công nghiệp Thành Thành Công, phường An Hòa, thị xã

Trảng Bàng, tỉnh Tây Ninh, Việt Nam.

Ký hiệu cơ sở sản xuất: F2

III. Mẫu nhãn sản phẩm (đính kèm mẫu nhãn sản phẩm)

IV. Yêu cầu về an toàn thực phẩm:

Tổ chức, cá nhân sản xuất, kinh doanh thực phẩm đạt yêu cầu về an toàn thực phẩm theo:



1. QCVN 8-1:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm độc tố vi nấm

trong thực phẩm :

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 Hàm lượng Aflatoxin B1 µg/kg 2

2 Hàm lượng Aflatoxin tổng số µg/kg 4

3 Hàm lượng Ochratoxin A µg/kg 3

2. QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm kim loại nặng

trong thực phẩm:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 Chì (Pb) mg/kg 0.2

2 Cadimi (Cd) mg/kg 0.2

3. Tiêu chuẩn nhà sản xuất:

3.1 Chỉ tiêu hóa - lý:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 Độ ẩm % 10.0

3.2 Chỉ tiêu vi sinh vật:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 TSVSVHK CFU/g 10

2 Coliforms CFU/g 103

3 E.coli MPN/g 102

4 S.aureus CFU/g 102

5 Cl. Perfringens CFU/g 102

6 B.cereus CFU/g 102

7 TSBTNM-M CFU/g 103

3.3 Chỉ tiêu dinh dưỡng:

1



STT Tên chỉ tiêu ĐVT Khoảng dao động

1 Giá trị năng lượng Kcal/118g 435,2~652,8

2 Hàm lượng chất đạm g/118g 9,4~14,1

3 Hàm lượng carbohydrat g/118g 53,4~80,1

4 Hàm lượng đường tổng số g/118g 4,7~7,1

5 Hàm lượng chất béo g/118g 19,7~29,6

6 Hàm lượng chất béo bão hòa g/118g 8,7~13,1
A

7 Hàm lượng Natri mg/118g 1019,5~1529,3

Chúng tôi xin cam kết thực hiện đầy đủ các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm và

hoàn toàn chịu trách nhiệm về tính pháp lý của hồ sơ công bố và chất lượng, an toàn thực phẩm

đối với sản phẩm đã công bố./

Phy o ngay 21 tháng 04 năm 2025
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THÀNH PHẦN

Vắt mì: Bột mi (58% khối lượng), dầu cọ tinh luyện, tinh bột khoai mi,
hóa (chất ốn đinh

chất làm dày (1420), muối, chất nhủ hóa (chất ổn định (420(ii)), dầu đầu

nành, chất nhũ hóa (322(i), 475)), gluten lúa mì, chất ốn định (451(i),
501(i)), chất làm dày (412, 405), chất tạo xóp (500(i)), chất chống oxy hóa
(320,3 20, 321), phám màu tự nhiên (Riboflavin ti Bacillus subtilis).

bi gia vị: Bột kem không sữa, bột bắp cải sao vàng, chất điều vi(621),
bot

hương gà (1,1% khỏi lượng) (sử dụng hương tự nhiên.
và tổng hợp),

bột pl it phomai (0,8% khổi lượng), muổi, bột gia vị (đạm thực vật thủy phản,
chất điều vị (621, 631, 627), đường, dịch chiết nấm men, hương tổng hợp
(glycine, acid sucdnic)), bột ớt, đạm thực vật thủy phản, phám màu tự
nhiên (pa (paprika oleoresin), chất điều vị (631, 627), phám màu tổng hợp
(caramen men nhóm IV), bột kim chỉ, đường tinh luyện, chất tạo cay (capsicum
oleoresin

esin), chất điều chỉnh đó acid (331(ii), chát chống đông vón (551), độ 

hương ig liệu thực phám (hương sữa tổng hợp), chất tạo ngọt tổng hợp
(aspartam).

Gói rau sấy khô: Cà rớt, bắp cải, đạm đậu nành, hành lá.

Gói dầu: Đầu olein cọ tinh luyện, bắp cải, tòi củ, phám màu tự nhiên

(paprika oleoresin), chát chông oxy xy hhóa (321).

THÀNH PHẦN DINH DƯỠN

(1 khẩu phẩn ảnương tinh ch 118

Năng lượng
Chất đạm

Carbohydrat

Đường tổng số

Chất béo

Chất béo bảo hoй

Natri

Dn àg tr trg bh

I5O 22000:2018
HACOP

544 Kca

11,8g
66,8g

5,99
24,7 g

10,9

1274,4m 4mg

dưởng the hien trongtưảng

8936028641104

Chịu trách nhiêm về sản phám bởi

CONGTY TNHH PAL DO VINA
a cht. Lum công nghiẹp Đong Lang, xã

tinh Phu Tho, Viet Nam
th84-210-580600

Webste: http://paldovina.com
0243. 7724 280

F1: CÔNG TY TNHH P
CÔNG TY TNHH PALDO VINA

uyện Phu Ninh,
cinh Phủ Tho, Việt Nam

F2: CHI NHÁNH TÂY NINH CÔNG TY TNHH PALDO VINA F2 CHI NHÁNH TÀ

phường Ân Hỏa, th xà Tẳng Bang tỉnh ày Nàn arh Cong

Ky hiệu cơ sở sản xuất F1, F2 xem bên canh thông tin chi NSX, HSD
Sàn xuất tại Việt Nat
Bảo quản: Bảo quần nơi khỏ rào và trành ảnh nắng mát trới trực tiếp

Ngy săn xuất i Hạn sử dựng:

- Sản phẩm có chứa các nguyên liệu có ngưồn gốc từ lúa mi.
gluten lua mi, đầu nành, sửa.
Nên chể biớn ngay sau khi mở gói.

- Trành đế găn nguồn nhiệt nóng, sản phẩm co mùi mạnh
- Không sử dụng nêu sản phám qui hạn.Π

VOVCANO
Mi xão

paldo

Khối lượng tịnh: 118 g
Hình ảnh chỉ mang tính chất minh họa cho sản phẩm

KT: 200 x 360mm



2
0
m
m

9
9
 m
m

K
h
u
y
ế
n

 m
ại

4
1

T
h
e
m
 
I 
g
ó
i
 g
iả

 k
h
ó
n
g

 đ
ố
i

p
a
l
d
o H
Ư
Ớ
N
G

 D
Ẫ
N

 S
Ử

 D
Ụ
N
G

1  
Đ
u
n

 s
ó

od
le
s,

 f
la
ke

 s
ou
g 
to
pe
th
er

 in
to

 bo
li

ng

2 
Ch

át
 n
mư
tc
, 

gi 
la

 7
 t
ha

3.
 
rộ
n 
để
u 

cũ
ng

 g
ởi

 g
ià

g
o
 d
n
 v

a
th

ườ
ng

 t
hứ

c

S
ẽ

 n
g
o
n
 h
ơ
n
 k
hi

 c
h
o

 t
h
ê
m
 l
á 
k
í
m
 ă
n
 l

iề
n 
v
à

 m
è

 đ
en
.

("
) 
Áp

 đ
ụ
n
g
 c
ho

 0
1
 g
ói

1
1
8

 g

1
1
7
 m
m

T
r
o
n
g
 
s
u
ố
t

1
9
8
 
m
m

T
ả
n
g

 k
è
m

 m
i
ế
n
 
p
h
í

VO
pv
as

NO
LC
AN
O

4
+
1

4+
1

d
e
l
d
o

C
A
Y

비

O
L
C
A
N
O

M
E

 X
ã
O

 K
OR
EN
O

K
h
u
y
ế
n

 m
ạ
i

p
a
l
d
o

4
0

C
A
Y

T
Ă
N
G
,

1 
G
O
I

GI
Á 
K
H
Ô
N
G

 Đ
ỔI

K
h
ố
i

 l
ư
ợ
n
g
 
tị
nh
:

5
9
0

 g
 
(5

 g
ó
i

 x
 1
1
8
 g
)

1
5

1
1
7
 
m
m

9
9
 
m
m HÀ

NH
 P
HẦ

N 
DI
NH

 D
Ư
Ờ
N
G

54
4 
Kc
al

P
O
L
C
A
N
O

M
I

 X
ã
S

 K
O
R
E
N

p
a
l
d
o

150
 2

20
0-
20
18

FT
. 
CO

NG
 TY

 T

FP
 
CH

I 
NH
ÀN
H 

TẬ
T 
NI
NH

 C
ÔN

G 
TY

 T
NH

Th
an

h 
T
h
à
n
 
Cô

ng
 

phư
ơng
 
án

N:2600304973-C.T.T.CÔNG TYN.H.TRÁCH NHIỆM HỮU HẠN
PALDO VINA

Ù NINH - T. PHÚ
 TH

S

2
0
 m
m

91.5mm137m91.5mm



35 (mm)

T
h
ù
n
g
 
m
ì
 
G
a
l
 
bi

 V
ị
 g
à
 c
a
y

 p
h
o
m
a
i
 
2
4

 g
ói

, 
D
 
x
 
R

 x
 
C

 =
 4
3
5
 
x
 2
8
0

 x
 
1
4
0
 m
m

 
(
K
T

 l
ọt

 l
ò
n
g
)

p
a
l
d
o

N
O
L

TOLCANO
Mixoo

p
a
l
d
o

2.
83

 k
g
 (
24

 g
ói

 x
 1
1
8
 g

)
JO
LC
AN
O

Μ
η
χ
λ
ο

 κ
ο
κ
έ
κ

(2
4 
gó

i 
x

 1
18

 g
)

팔
도
라
면

C
ô
n
g
 n
g
h
ệ
 
H
à
n
 
Q
u
ố
C

р
2,

83
 
k
g
 
(2

4 
gó

i 
x

 1
1
8

 
g)

p
a
l
d
o

2,
83

 k
g
k

V
O
L
C
A
N
O

N
λ
λ
ο

 Λ
α
κ
έ
ρ
ο

p
a
l
d
o

4
3
5
m
m

2
8
0

 m
m

2.
83

 k
g 

(2
4 
gó
i x

 1
1
8
 g

)
OC
AT

ph
am
a

M
i
x
ã
o

 K
o

Λ
a
K
E
N

4
3
5
m
m

p
a
l
d
o .N:2600304973-C.T.T.N.CÔNG TY

TRÁCH NHIÊM HUU HẠ

N.H

PALDO VINA

U
H
P .
H+
M.
S.
D.

U NIN
H-T

. PH
Ú T

HỌ

2
8
0

 m
m

139 (mm)
140mm

139 (mm)



T
h
ù
n
g

 m
ì
 V
o
l
c
a
n
o

 V
ị 
g
à

 c
a
y

 p
h
o
m
a
i

 3
0
 g
ói

 
(6

 b
l
o
c
k
s
)

4
0
5
x
3
8
5
x
1
5
0
 
m
m

i
n
 1
 
m
à
u
:

d
e
l
d
o

OLCANO
N
O
LMixioe

p
a
l
d
o

3
C
A
Y

Kh
ổi
 
hư

ợn
g 

tị
nh

:

3
.
5
4
 k
a

(6
 b
lo

ck
s 
x

 5
9
0
 g

)

6
 b
lo
c

3
0
 g
ói

N
O
L
C
A
N
O

M
i
x
ã
o

팔
도
라
면

C
ô
n
g

 n
g
h
ệ
 
H
à
n
 
Q
u
ố
c

6
 b
lo
ck
s

30
 
go
l

K
h
ổ
i
 l
ượ
ng

 t
ịn

h:
 3
,
5
4
 
k
g
 
(6
 
bl
oc
ks

 x
 
5
9
0
 
g)

p
a
l
d
o

p
a
l
d
o

3.
54

 k
a

(6
 b
lo
ck
s 
x

 5
9
0

b.
bl
oc
ks

VO
LC
AN
O

M
i
x
a
o
n
a

3.
54

 k
a

6
 b
lo
ck
s

(5
 b
lo
ck
s 
x

 5
9
0

3
0

 g
ó
i

O
L
C
A
N
O

M
i
x
a
 

Ko

4
0
5
m
m

3
8
5
m
m

4
0
5
m
m

p
a
l
d
o

un
g 
kh
ác

vc 
th

ủn
g 

th
i 
đư

ợc
 t
hể

 hư
ận

 ở
 h
a 
bi

 dô
ng
 

gi
 b
ên
 
ro
ng

84
-2

10
-3

86
06

00

F1
: 
CÒ

NG
 T
Y

 T
N
H
H

 P
AL
DO

 VI
NA

Đ
a

 c
hi
 C
om

 c
ôn
g n

gh
iệ

p Đ
ộn

g 
Lạ
ng
, x

à 
Ph

i N
ìn
h,

 h
r

12
:0

đi
a 
cd

ế 
Là
 
12
02
, 
đ
ư
n
g

 C
 , 
Kh

u 
củ

ng
 
ng
hi
ép
 T
hà
h

Sả
n 
x
u
t

 tạ
i V
iệ
t K
a
m

CONG TY
T.T.N.H

TRÁCH NHIỆM HỮU HẠN

H*M.S.D
.N:2600

304973-

PALDO VINA

NINH
-T. 

PHỦ 
THO

192mm150mm192mm


