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BẢN TỰ CÔNG BÓ SẢN PHẢM

SỐ: 09/PDVN/2024

I. Thông tin về tổ chức, cá nhân tự công bố sản phẩm

CÔNG TY TNHH PALDO VINA

Địa chỉ: Cụm công nghiệp Đồng Lạng, Xã Phù Ninh, Huyện Phù Ninh, Tỉnh Phú Thọ, Việt Nam

Điện thoại: 0210 3860 600

Email: paldovina@paldovina.com

Mã số doanh nghiệp: 2600304973

Fax: 02103 860 602

Số giấy chứng nhận HACCP: N724811. Cấp ngày 07/06/2021, tổ chức chứng nhận : GIC.

Giấy chứng nhận ISO 22000:2018 số 220539.FMS.CN22. Cấp ngày 06/07/2022, tổ chức chứng

nhận: ICB-VESH.

II. Thông tin về sản phẩm

1. Tên sản phẩm: JJAJANGMEN – MÌ TRỘN VỚI NƯỚC XỐT TƯƠNG ĐEN

2. Thành phần:

- Vắt mì: Bột mì, dầu cọ, chất làm dày (1420) (tỉnh bột khoai tây biến tính), tinh bột khoai

tây, gluten lúa mì, muối, chất nhũ hóa (dầu hạt hướng dương, lecithin (từ đậu tương)).

chất ổn định (Kali carbonat, natri carbonat, tetranatri diphosphat), chất làm dày (gôm

gua), chiết xuất hành, dầu hạt cái.

- Nước xốt: Hành, nước, xốt tương đen (lúa mì, đậu tương đen, muối) (6.5% khối lượng).

dầu hạt cải, cải bắp, khoai tây, đường, protein đậu tương, bột nước tương (đậu tương, lúa

mì, muối), tinh bột bắp, muối, chiết xuất gừng, chất điều vị (Dinatri 5' - ribonucleotid),

chất ổn định (natri carbonat).

3. Thời hạn sử dụng sản phẩm: 12 tháng kể từ ngày sản xuất.

4. Quy cách đóng gói và chất liệu bao bì:

- Quy cách đóng gói:

+ Gói lẻ: 200 g/ gói.

+ Đóng thùng: 3.200 g/ thùng (16 gói x 200 g).

- Chất liệu bao bì: sản phẩm được đóng gói bên trong bằng bao bì OPP/MCPP đảm bảo phủ hợp

quy định an toàn vệ sinh thực phẩm của Bộ Y tế, bên ngoài được đóng bằng thùng carton.

5. Tên và địa chỉ cơ sở sản xuất sản phẩm:

H
*
 M
.
S
.
D
.
M



- Xuất xứ: Hàn Quốc

Nhà sản xuất: CÔNG TY TNHH PALDO.

Địa chỉ: 577, Gangnam-Daero, Seocho-Gu, Seoul, Hàn Quốc.

Số giấy chứng nhận HACCP của nhà sản xuất: 2012-3-8361, ngày cấp 27/04/2023, tổ chức

chứng nhận: Korea Agency of HACCP Accreditation and Services.

III. Mẫu nhãn sản phẩm (đính kèm mẫu nhãn sản phẩm)

IV. Yêu cầu về an toàn thực phẩm:

Tổ chức, cá nhân sản xuất, kinh doanh thực phẩm đạt yêu cầu về an toàn thực phẩm theo:

1. QCVN 8-1:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm độc tố vi nấm

trong thực phẩm:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

Hàm lượng Aflatoxin B1 µg/kg 2

2 Hàm lượng Aflatoxin tổng số µg/kg 4

3 Hàm lượng Ochratoxin A µg/kg 3

2. QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm kim loại nặng

trong thực phẩm:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 Chì (Pb) mg/kg 0.2

2 Cadimi (Cd) mg/kg 0.2

3. Tiêu chuẩn nhà sản xuất:

3.1 Chỉ tiêu hóa - lý:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 Độ ẩm % 10.0

3.2 Chỉ tiêu vi sinh vật:

STT Tên chỉ tiêu ĐVT Mức tối đa

1 TSVSVHK CFU/g 106

2 Coliforms CFU/g 103

3 E.coli MPN/g 102

4 S.aureus CFU/g 102

5 Cl. Perfringens CFU/g 102
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6 B.cereus

7 TSBTNM-M

CFU/g 102

CFU/g 103

Chúng tôi xin cam kết thực hiện đầy đủ các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm và

hoàn toàn chịu trách nhiệm về tính pháp lý của hồ sơsơ công bố và chất lượng, an toàn thực phẩm

đối với sản phẩm đã công bố./

Phù Ninh, ngày 01 tháng 02 năm 2024

ĐẠI DIỆN TỎ CHỨC, CÁ NHÂN
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NHÃN PHỤ SẢN PHẢM D.N:2600304973-т.)CÔNG TY
.T.N

JONG ĐENM HỮU HẠN
PALDO VINA

Tên sản phẩm: JJAJANGMEN – MÌ TRỘN VỚI NƯỚC XÓT TUỐM

Thành phần:

- Vắt mì: Bột mì, dầu cọ, chất làm dày (1420) (tỉnh bột khoai tây biển tnh), tỉnh bột khoai

tây, gluten lúa mì, muối, chất nhũ hóa (dầu hạt hướng dương, lecithin (từ đậu tương)),
chất ổn định (Kali carbonat, natri carbonat, tetranatri diphosphat), chất làm dày (gôm

gua), chiết xuất hành, dầu hạt cải.

- Nước xốt: Hành, nước, xốt tương đen (lúa mì, đậu tương đen, muối) (6.5% khối lượng),

dầu hạt cải, cải bắp, khoai tây, đường, protein đậu tương, bột nước tương (đậu tương, lúa

mì, muối), tỉnh bột bắp, muối, chiết xuất gừng, chất điều vị (Dinatri 5' - ribonucleotid).

chất ổn định (natri carbonat). T

Khối lượng tịnh: 200 g/ gói L

Ngày sản xuất: xem "NSX” trên bao bì sản phẩm theo thứ tự “Ngày.tháng.năm”. 사

VHạn sử dụng: 12 tháng kể từ ngày sản xuất.

Xem "HSD” trên bao bì sản phẩm theo thứ tự “Ngày.tháng.năm".

Thông tin cảnh báo:

Sản phẩm có chứa: lúa mì, đậu tương, gluten.

Sản phẩm có thể có chứa: lạc, các loại hạt, vừng, sữa, trứng, cá, động vật giáp xác, động vật có

vỏ, mù tat, sulfit.

Hướng dẫn sử dụng và bảo quản:

- Hướng dẫn sử dụng: Cho vất mì vào 600ml nước sôi. Đun sôi trong 5 phút. Chắt hết nước và để

lại khoảng 2-3 thìa nước trong bát. Thêm nước xốt vào vắt mì. Trộn đều và thưởng thức.

- Bảo quản: tránh ánh nắng mặt trời.

Xuất xứ: Hàn Quốc

Nhà sản xuất: CÔNG TY TNHH PALDO

Địa chỉ: 577, Gangnam-Daero, Seocho-Gu, Seoul, Hàn Quốc.

Thương nhân nhập khẩu và chịu trách nhiệm về sản phẩm:

CÔNG TY TNHH PALDO VINA

Địa chỉ: Cụm công nghiệp Đồng Lạng, xã Phù Ninh, huyện Phù Ninh, tỉnh Phú Thọ, Việt Nam.
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